
Popcornmaschine-Bedienungsanleitung für
Profi 16 oz. Popcornmaschine "Theater Pop 16“

Schließen Sie die Popcornmaschine (2790 Watt/ NUR EINE MASCHINE PRO 
STECKDOSE!!) an vorschriftsmäßig geerdete Netzspannung von 230 Volt an.

1. Den Hauptschalter POWER unten rechts an der Popcornmaschine anschalten: 
Licht geht an.
2. Schalter WARMER anschalten: Die Bodenheizung zum Warmhalten des fertigen 
Popcorns geht an.

POPCORN herstellen:
3. Den Schalter KETTLE (Kesselheizung) anschalten.
4. Den Schalter STIRRER (Kesselrührer) anschalten.
Den Klappdeckel am Kessel aufklappen.
Beim ersten Mal einige Minuten vorheizen lassen und dabei  schon 
Öl (ca. 160 ml) in den Kessel geben, so dass der Kesselboden gut bedeckt ist.
Mais (480 ml) und Zucker (ca. 160 ml) zu dem Öl in den Kessel geben.
Klappdeckel am Kessel schließen. Die Leuchtdioden „ready“ und „wait“ der 
Kesselheizung nicht weiter beachten. 
Die Türen etwas öffnen, damit der Dampf abziehen kann.

5. Wenn das Springen der Maiskörner aufhört, den Klappdeckel am Kesseldeckel 
anheben.
Den Kessel herunterklappen und das restliche Popcorn auskippen und mit dem 
Holzlöffel alle Popcornkörner aus dem Kessel und vom Deckel entfernen, damit 
nichts anbrennt beim nächsten Durchgang. 
Kessel wieder hochklappen.

6. Schritt 3. bis 5. für weitere Füllungen wiederholen.

7. Ausschalten: Beim letzten Durchgang die KETTLE (Kesselheizung) schon 
ausschalten wenn das Popcorn anfängt aus dem Kessel zu quellen und mit der 
Resthitze weiterarbeiten. Wenn das Popcorn fertig ist STIRRER (Kesselrührer) 
ausschalten und noch einmal Öl in den Kessel geben um die Hitze wegzunehmen 
und ein Festbrennen zu vermeiden.

!!!Den Schalter KETTLE (Kesselheizung) immer auf OFF(aus) stellen wenn kein 
POPCORN gemacht wird!!!

Immer Öl in den Kessel geben damit der Kessel nicht überhitzt wird.
!!NIEMALS DEN KESSEL IN WASSER TAUCHEN!!

Noch Fragen? 
Dann 0177-2828223, Stefan Bielefeld, info@funfood-berlin.de !


